
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

👩👩👩👩 COCINA 
 

Aprende a usar los electrodomésticos y haz tu estancia más práctica. 
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Queremos que disfrutes preparar tus comidas como en casa.  
Aquí te dejamos algunas indicaciones clave para el uso correcto de los electrodomésticos: 

 

�� ESTUFA ELECTRICA 

�� Modo de uso  

1. Encendido general:  

o Presiona el botón de encendido principal 
(normalmente con un ícono de “power” ��) 

o Aparecerá un panel digital con opciones para cada 
quemador.  

2. Selecciona el quemador:  

o Toca el botón del quemador que deseas usar 
(usualmente están marcados con un círculo.) 

o Luego, ajusta el nivel de potencia o temperatura con los botones “+” o “–”.  

3. Coloca tu olla o sartén:  

o Usa únicamente ollas compatibles con inducción (el fondo debe ser metálico y plano; 
puedes probar con un imán: si se pega al fondo, es compatible.)  

o La parrilla solo calentará si detecta una olla adecuada sobre el quemador.  

4. Cocina con seguridad:  

o La superficie se calienta solo debajo del recipiente, el resto permanece frío.  

o Puedes cambiar la temperatura o el tiempo en cualquier momento.  

5. Apagado:  

o Presiona nuevamente el botón del quemador para apagarlo.  

o Finalmente, deja presionado el botón de encendido general, hasta apagar toda la parrilla.  

¨Haz clic aquí para ver el video. ¨  

https://www.youtube.com/watch?v=yxBXERZ1IhU
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� Lo que NO se debe hacer  

• No uses ollas de aluminio, cobre, vidrio o cerámica (no funcionan en inducción.) 

• No coloques utensilios, paños o papel sobre los quemadores encendidos.  

• No muevas la parrilla mientras esté caliente o en uso.  

• No limpies con la parrilla encendida o conectada.  

• No dejes la parrilla encendida sin supervisión, aunque sea segura.  

������� Limpieza  

Si necesitas limpiar la parrilla:  

• Asegúrate de que este completamente apagada.  

• Deja que enfríe completamente.  

• Antes de limpiarla, aplicar cualquier liquido de limpieza. 

• No uses esponjas abrasivas ni productos corrosivos. 

��� Funciones extra útiles  

• Bloqueo de seguridad: Algunas versiones AVERA tienen botón de bloqueo infantil (ícono 
de candado) útil para evitar activaciones accidentales.  

• Temporizador: Puedes programar el tiempo de cocción y se apaga sola al finalizar ������.  

• Protección por sobrecalentamiento: Si detecta temperaturas muy altas, se apaga 
automáticamente.  
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� HORNO MICROONDAS  

¡Ideal para calentar tus comidas, derretir chocolate o 
preparar palomitas en segundos! ����������  

�� Modo de uso  

1. Encendido y configuración:  

o Enchufa el microondas si no está ya 
conectado.  

o Coloca el alimento en un recipiente apto para 
microondas (nunca metal.) 

o Cierra bien la puerta.  

o Selecciona el tiempo y nivel de potencia deseado (normalmente 100% para calentar, 50% 
para descongelar.) 

2. Programas comunes:  

o Botón Start o similar: inicia el calentamiento.  

o Botón Stop/Cancel: detiene o reinicia el proceso.  

o Puedes utilizar los botones de funciones rápidas. 

3. Recomendaciones de uso:  

o Usa tapa o protector anti-salpicaduras para evitar suciedad en el interior.  

o Para líquidos o sopas, deja un espacio libre arriba para evitar derrames.  

o Siempre revisa que no haya objetos metálicos dentro (papel, aluminio, tenedores, etc.) 

¨Haz clic aquí para ver el video. ¨ 

 

 

 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=9dI3EJPwPVY
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� Lo que NO se debe hacer  

• No metas nada metálico (tenedores, cucharas, aluminio, tapas metálicas.) 

• No introduzcas recipientes que no sean aptos para microondas (Tuppers, bowls, unicel, 
platos de platico o aluminio.) 

• No lo uses para hervir agua sin vigilancia (puede causar sobrecalentamiento.) 

• No lo uses como horno o parrilla. Es solo para calentar o descongelar.  

 

�REFRIGERADOR  

�� Modo de uso  

1. Guarda tus alimentos en recipientes cerrados.  

2. Usa los cajones inferiores para frutas y verduras.  

3. No tapes las salidas de aire frío.  

4. Verifica que la puerta quede bien cerrada siempre.    

 

� Lo que NO se debe hacer  

• No introduzcas alimentos calientes; déjalos enfriar 
primero.  

• No lo sobrecargues, ya que puede perder eficiencia.  

• No lo desconectes y conectes constantemente.  

• No rasques el hielo con objetos punzantes si llega a formarse.  
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������ CAFETERA ELECTRICA 

�� Modo de uso  

1. Abre la tapa superior y llena el tanque según en número de 
tazas de café que desee preparar. 

2. Añade el contenedor la cantidad de café molido que 
necesites (Más o menos una cucharada por taza).  

3. Selecciona el Espesor y la concentración que quieras para 
tu café.  

o () () Presiona el botón. En la pantalla aparecerá B1 para 
molienda gruesa.    

o () () Presiona el botón. En la pantalla aparecerá B2 para 
molienda media.    

o () () Presiona el botón. En la pantalla aparecerá B3 para molienda fina.    

4. Ajuste de la concentración  

o ��Presiona el botón. En la pantalla aparecerá P1 para café ligero.  

o ��Presiona el botón. En la pantalla aparecerá P2 para concentración media.  

o ��Presiona el botón. En la pantalla aparecerá P3 para concentración tipo Espresso.  

o Utiliza la perilla para el ajuste del número de tazas.  

¨Haz clic aquí para ver el video. ¨ 

� Lo que NO se debe hacer  

• No usar cápsulas ni café instantáneo.  

• No prender sin agua en el depósito.  

 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=5CE3cqz_JTs
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������� Limpieza  

• Es muy importante que después de cada uso, se limpie la cafetera. 
• Tirar el café molido después de cada uso. 

 

������������������ TOSTADOR  

M�� Modo de usoe uso:  

1. Coloca el pan en las ranuras.  

2. Ajusta el nivel de tostado (1–6).  

3. Baja la palanca y espera a que salte solo.  

4. Si deseas cancelar antes, usa el botón 
“Stop”.  

� Lo que NO se debe hacer  

• No usar con pan húmedo. 

• No insertar cuchillos ni utensilios dentro.  

• No agregar nada empaquetado. 

 

�������� MAQUINA DE HIELOS.   

Ideal para mantener tus bebidas bien frías en cualquier 
momento.  
Fácil de usar y lista para consentirte ����������  

�� Modo de uso  

1. Conecta la máquina al tomacorriente (verifica que 
esté bien enchufada).  

2. Abre la tapa superior, retira la canasta de hielo y 
vierte el agua sin superar el indicador del nivel máximo.   
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3. En el primer botón de abajo hacia arriba, se encuentra el botón de ¨Encendido¨. Después 
continua el de ¨Selección¨ Sirve para seleccionar el tamaño, ya sean chicos/grandes.  

o El botón de ¨Hielo Lleno¨ enciende cuando la bandeja esta con suficiente hielo.   

o El botón de ¨Llenar Agua¨ enciende cuando falta agua.   

4. Coloca la canasta de hielo y cierra la tapa. Presiona el botón de encendido. Con el panel 
de control, comenzara el ciclo de fabricación de hielo.   

5. Define el tamaño que quieras para los cubos, presionando el botón de selección.  

6. El ciclo de fabricación dura entre 6 y 13 minutos, dependiendo del tamaño de los cubos 
que hayas elegido.  

7. La máquina de hielo dejara de funcionar automáticamente cuando la canasta de hielo este 
llena.  

¨Haz clic aquí para ver el video. ¨ 

 

� Lo que NO se debe hacer  

• No uses agua mineral, con gas o saborizada.  

• No dejes la máquina encendida sin agua (puede dañarse).  

• No manipules el interior mientras esté en funcionamiento.  

• No coloques hielos externos o congelados dentro del depósito.  

 

�������� FREIDORA DE AIRE    

Perfecta para disfrutar de tus platos favoritos con menos aceite, rápida y sencilla de usar   

�� Modo de uso  

1. Desliza el seguro, presiona el botón para liberar la bandeja, retírala y coloca los alimentos. 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=MeQOdVDalv8
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2. Coloca la perilla en la temperatura deseada   

3. En la perilla determina el tiempo más adecuado para 
tus alimentos.   

4. Al colocar la perilla del temporizador en el tiempo de 
preparación deseado, la freidora encenderá 
automáticamente.   

5. Cuando escuches la alarma, el tiempo seleccionado 
habrá terminado.   

o Nota: También puedes apagar la freidora 
manualmente al girar la perilla de control de 
temperatura hasta el 0.   

¨Haz clic aquí para ver el video. ¨ 

� Lo que NO se debe hacer  

• No sobrecargues la canasta; esto puede hacer que los alimentos no se cocinen bien.  

• No uses utensilios metálicos dentro de la freidora (pueden dañar el revestimiento).  

• No pongas alimentos mojados o empanizados (pueden desmoronarse y causar desorden) 

• No uses aceites en aerosol que contengan propulsores químicos, ya que pueden dañar el 
revestimiento de la canasta.  

• Evita usar la freidora sin alimentos en su interior para evitar que se queme.  

����� Tips útiles  

������������� Limpieza general de la cocina (Si se requiere)  

• Usa trapos y esponjas suaves. Hay repuestos bajo el fregadero.  

• Para trapear, usa solo Pinol o Fabuloso.  

• No usar cloro en electrodomésticos, muebles o sofás.  

• Si cocinas alimentos congelados, no es necesario descongelarlos previamente, ¡la freidora 
de aire lo hará por ti!  

 

https://www.youtube.com/watch?v=M6_t9zV06m0
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• Usa papel para hornear o papel aluminio en la base de la canasta para facilitar la limpieza.  

• Recuerda limpiarla después de cada uso con un paño húmedo y un detergente suave.  

 

������LICUADORA  

�� Modo de uso  

• Asegúrate de que la base esté conectada a la corriente.  

• Coloca la jarra sobre la base, asegurándote de que 
encaje correctamente.  

• Verifica que la tapa esté bien cerrada. 

 2. Agrega los ingredientes  

• Coloca los ingredientes en la jarra sin exceder el nivel 
máximo marcado.  

• Si vas a licuar algo caliente, deja que se enfríe un poco y 
no llenes hasta el tope.  

 3. Usa el panel digital  

• Al encender la licuadora, verás que el panel digital se ilumina.  

• Algunos modelos tienen programas preestablecidos como:  

o Smoothie / Licuado  

o Ice Crush / Triturar hielo  

o Pulse / Pulso  

o Soup / Sopa  

o Clean / Limpieza  

Puedes usar uno tocando el botón correspondiente.  
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4. Modo manual (opcional)  

• Si no quieres usar un programa preestablecido, puedes:  

o Ajustar la velocidad manualmente (de 1 a 9, por ejemplo).  

o Seleccionar el tiempo de licuado.  

o Presionar Start / Iniciar para comenzar.  

 5. Detener o pausar  

• Presiona el botón de Stop / Detener para interrumpir en cualquier momento.  

6. Modo limpieza  

• Agrega agua y una gota de jabón.  

• Presiona el botón de Clean / Limpiar, y la licuadora hará el trabajo por ti.  

• Enjuaga bien después.  

� Lo que NO se debe hacer  

• No licúes alimentos calientes 
• No llenes el vaso más allá del límite marcado 
• No uses objetos metálicos o cucharas dentro mientras está en uso 
• No pongas ingredientes duros sin líquido (como hielo solo o granos secos) 
• No dejes la licuadora encendida por mucho tiempo seguido 
• No la pongas en funcionamiento sin la tapa bien colocada. 
• No sumerjas la base eléctrica en agua 
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CAVA DE VINOS   

�� Modo de uso  

No coloques la cava directamente contra la pared o cerca 
de electrodomésticos que emitan calor.   

• Enfrente de la cava, se encuentra el panel de control 
Touch. •   

⚛ Presiona el botón durante 3 segundos hasta escuchar 
el bip, ahora las funciones están activas (repite el proceso 
para bloquear el panel).   

⏻ Encendido y apagado de la iluminación en el interior.   

• El número en el centro indica la temperatura interna de la cava. 

 • ¨V . ∧¨ Aumenta o disminuye la temperatura. ¨V . ∧¨ Te recomendamos, los siguientes tipos de 
rangos de temperatura para cada vino:   

o  Vino tinto: 14° - 18° C   

o  Vino blanco de 9° - 14° C   

o  Vino Rosa 10° - 11° C Para apagar la cava, mantenga el botón de encendido/apagado 
durante 3 segundos.  

¨Haz clic aquí para ver el video. ¨ 

� Lo que NO se debe hacer  

• No usar de refrigerador. 
• No meter otra cosa, que no sean botellas 
• No meter exceso de botellas permitidas 
• Si se meterán botellas abiertas, asegurarse de que se encuentren bien cerradas. Para 

evitar goteos. 

 

https://www.youtube.com/watch?v=MmdoqkOSu_4

